
IKEAROSSMANN

APRIL

Ostersonntag 01.04. und Ostermontag 02.04.2018 ab 12 Uhr
„Großer Osterbrunch“
Frühlingsbüfett auf über 100 m2 mit vielen Leckerbissen und 
jede Menge versteckten Überraschungen für die Kleinen und 
Großen, inklusive Soft-Getränken pro Erwachsenem 38,50 € , 
pro Kind von 5 bis 12 Jahren 15,50 €

MAI

So. 06.05.2018 ab 12 Uhr „Sylter Fischbü� et Nr. 2“
mit allem Drum und Dran. Vom Süppchen über vielfältige 
Vorspeisen und Delikatessen aus Töpfen und Pfannen bis zum 
Dessert „Hüft-Gold“, pro Person 25,50 €

So. 13.05.2018 ab 12 Uhr „Muttertag am See“
Ein variationsreiches Büfett inklusive einem Glas Prosecco,
Delikatessen vom Fisch und eine große Auswahl an Ge� ügel-
spezialitäten sowie vegetarische Speisen, pro Person 25,50 €

So. 27.05.2018 ab 12 Uhr „Großes Spargelbüfett“
Alles, was das Herz begehrt - Suppe, Salat, gekocht, aus dem 
Wok, vom Grill oder aus der Pfanne - genießen Sie das Kaiser-
gemüse pro Person 26,90 €
Unser Tipp: Spargeleis mit frischen Erdbeeren.

JUNI

So. 03.06. und 10.06.2018 ab 12 Uhr „Großes Spargelbüfett“
Alles, was das Herz begehrt - Suppe, Salat, gekocht, aus dem 
Wok, vom Grill oder aus der Pfanne - genießen Sie das Kaiser-
gemüse pro Person 26,90 €
Unser Tipp: Spargeleis mit frischen Erdbeeren.

Außerdem können Sie einen schönen Abend mit 
Kriminal-Dinner bei uns genießen - im Internet unter 
www.das-kriminal-dinner.de oder unter der Telefonnummer 
01805 550055 erfahren Sie die Spieltage bei uns am See.

Viele weitere Informationen zu unserem
Restaurant, Infos zu aktuellen Aktionen
und zu unserem Hotel � nden Sie auch auf 
unserer Internetseite unter 

www.springhorstsee.de

Thorsten Scholz
Springhorstsee 1 · 30938 Großburgwedel

info@springhorstsee.de · www.springhorstsee.de

Restaurant:
Telefon 05139 3347
Telefax 05139 980992
Mobil 0172 5415454

Hotel:
Telefon 05139 89930
Telefax 05139 27070
hotel@springhorstsee.de
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Ö� nungszeiten
Zeitraum 01.05. - 30.09. 01.10. - 30.04.
Montag  Ruhetag Ruhetag
Dienstag - Freitag 15 - 22 Uhr 15 - 22 Uhr
Samstag 12 - 22 Uhr 15 - 22 Uhr
Sonn- und Feiertage 12 - 22 Uhr 12 - 18 Uhr

Im Januar 2018 bleibt unser Restaurant geschlossen.

Familienfeiern jeglicher Art · Tagungen
Clubraum bis 150 Personen · Seeterrasse

Kulinarische 
Erlebnisse 2017/18

Besuchen Sie uns auch unter 
www.facebook.com/springhorstsee



www.springhorstsee.de

OKTOBER

Den ganzen Oktober über servieren wir verschiedene 
Spezialitäten vom Kürbis und der Cherry Valley Ente.

Di. 03.10.2017 ab 12 Uhr „Kürbis tri� t Ente“
und Allerlei aus dem See und von der Küste auf dem Büfett 
zum Sattessen, pro Person 18,90 € 

Fr. 20.10.2017 ab 18 Uhr „Matjes Büfett“
alles Frische von der Küste, pro Person 17,50 € 

Fr. 27.10.2017 ab 19 Uhr „Spanischer Abend“
mit all seiner Vielfalt als Büfett mit Paella, Tapas und Musik 
inklusive Sangria, pro Person 25,50 €

NOVEMBER

Wer möchte, kann im November und im Dezember eine 
geführte Grünkohlwanderung mit Fackeln bei uns buchen, 
inklusive  Boßeln und heißer Ecke, Winterpunsch, und Grün-
kohl zum Sattessen, ab 20 Personen pro Person 19,50 €

So. 05.11.2017 ab 12 Uhr „Ente tri� t Grünkohl“ 
verschiedene Entenvariationen und leckeren Grünkohl � nden 
Sie auf unserem Büfett, pro Person 18,90 €

NOVEMBER
ab Di. 07.11.2017 - 18 Uhr „Gänsezeit“
Unsere ofenfrischen, gefüllten Gänse mit Apfelrotkohl, 
Orangen-Backobstsauce, Rosenkohl, Karto� elklößen und
gefüllter Apfel, pro Stück 89,50 € auch zum Abholen, bitte 
dringend vorbestellen - gerade zu Weihnachten

Sa. 11.11.2017 ab 20 Uhr „Hochzeitssause“ 
Eine Party für alle (!) und ein herzliches Dankeschön an 
jene, die ihre Hochzeit bei uns gefeiert haben oder noch 
feiern wollen. Jeder ist zu einem tollen Büfett und guter
Musik willkommen – es darf getanzt werden bis in die 
Morgenstunden, inklusive Getränke pro Person 35,00 €

DEZEMBER

„Weihnachtlicher Adventsbrunch“ an den drei Adventssonn-
tagen 03.12., 10.12. und 17.12. ab 12 Uhr, pro Person 25,50 €

Sa. 16.12.2017 ab 20 Uhr „Winterzauber am See“
mit Feuerwerk, Party-Musik mit DJ Grimmi, Feuerschalen, 
Stockbrot, Punsch, Bratapfel, Raucherzelt, kleiner Tannenwald 
und vielem mehr, pro Person 8 €, Karten nur im Vorverkauf

So. 31.12.2017 ab 20 Uhr „Silvester-Party“
mit Feuerwerk und Galabüfett und weiteren Überraschungen, 
Eintrittskarten ab sofort erhältlich, pro Person 110,00 €

JANUAR

Im Januar 2018 bleibt unser Restaurant geschlossen.

FEBRUAR 

„Winter-Spezial“ im Februar und März 2018 jeden Dienstag
2-Gänge-Menü, zwei Hauptgänge zur Wahl mit Überra-
schungsdessert pro Person 12,50 €

Fr. 02.02.2018 ab 18 Uhr „Schnitzelbüfett“
zum Sattessen pro Person 18,50 €

So. 11.02.2018 ab 12 Uhr „Sylter Fischbüfett Nr. 1“
mit allem Drum und Dran. Vom Süppchen über vielfältige 
Vorspeisen und Delikatessen aus Töpfen und Pfannen bis zum 
Dessert „Hüft-Gold“, pro Person 25,50 €

So. 18.02.2018 ab 12 Uhr „Karto� elpu� er“
frisch aus der Riesenpfanne, süß oder herzhaft, mit Lachstatar 
oder Poulardenwürfeln und vielem mehr, pro Person 9,90 € 

Fr. 23.02.2018 ab 18 Uhr „Rouladen-Fest am Büfett“
Kohlroulade, Wirsingroulade, Rinderroulade, Wildroulade, ve-
getarische Roulade und viele Beilagen, pro Person 14,90 €

So. 25.02.2018 ab 15 Uhr „Große Kuchenschlacht Nr. 1“
Wählen sie aus 20 verschiedenen Sorten Ihren Lieblingskuchen

FEBRUAR

„Black Angus Huft Steak Aktion“ im Februar
Black Angus Huft Steak ca. 200 g mit kleiner Salatbeilage 
und Knoblauch-Baguette, pro Person 12,50 €

MÄRZ

So. 04.03.2018 ab 12 Uhr „Wild aus heimischen Wäldern“
mit vielen leckeren Beilagen auf unserem Büfett,
pro Person 25,50 €

Sa. 10.03.2018 ab 18 Uhr „Tapas“
20 verschiedene Tapas-Leckerbissen erwarten Sie als Menü 
inklusive einem Glas Cava, pro Person 19,90 €

So. 11.03.2018 ab 15 Uhr „Große Kuchenschlacht Nr. 2“
Wählen sie aus 20 verschiedenen Sorten Ihren Lieblingskuchen

Sa. 24.03.2018 ab 18 Uhr „Flammkuchen-Party“
Wählen Sie Ihre Lieblinge aus 15 Variationen, pro Stück 7,90 € 

Karfreitag 30.03.2018 ab 12 Uhr „Sylter Fischbü� et Nr. 2“
mit allem Drum und Dran. Vom Süppchen über vielfältige 
Vorspeisen und Delikatessen aus Töpfen und Pfannen bis zum 
Dessert „Hüft-Gold“, pro Person 25,50 €
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