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Sonntag, 09.02.2020 ab 12 Uhr

Sylter Fischbiffet

Mit allem drum und dran, vom Stippchen iber vielféltige Vor-
speisen sowie frische Sushi beim Live Kochen und verschiedene
Fisch- und Krustentiersorten.

Zum krénenden Abschluss bereiten wir fir Sie leckere
Desserts, die ab ca. 14:30 Uhr aufgebaut werden

0. P. 24,50

10.04.2020 Karfreitag grofes Sylter Fischbiiffet
Mit allem drum und dran, vom Siippchen iber vielféltige Vor-
speisen sowie frische Sushi beim Live Kochen und verschiedene
Fisch- und Krustentiersorten.
Zum krénenden Abschluss bereiten wir fir Sie leckere Des-
serts, die ab ca. 14:30 Uhr aufgebaut werden

p. P. 24,50

Kulinarische Highlights

2019/2020

Restaurant: Hotel:
Telefon 05139 3347 Telefon 05139 89930
Telefax 05139 980 992 Telefax 05139 27070

12.04. und 13.04.2020 ab 12 Uhr

27.03.2020 Kriminal-Dinner: ,Mord in der Haifisch Bar”

Mi. bis Sa. ab 15 Uhr

Mobil 0172 541 54 54 hotel@springhorstsee.de
info@springhorstsee.de

Offnungszeiten:

Sommer 01.05. — 30.09.
Mo. geschlossen

Di. bis Fr. ab 15 Uhr

Sa. ab 12 Uhr

So. 12 bis 18 Uhr

Winter 01.10. - 30.04.
Mo. und Di. geschlossen

So. und Feiertage 12 — 18 Uhr

Réumlichkeiten bis 200 Personen.
Fiir Familienfeiern &ffnen wir an allen Tagen,
bitte sprechen Sie uns an.

‘ SPRINGHORSTSEE

ROSSMANN

Meni:  GruB vom Haus
Essenz vom Damwild mit Nudelséickchen
Rinderfiletsteak, VWhisky-Sauce,
Bohnenbiindchen und Gratin Kartoffeln
Panna Cotta mit Himbeerpire

Sonntag, 01.03.2020 ab 12 Uhr

GroBmutters Biffet

Kénigsbergerklopse, Rinderrouladen, Tafelspitz, Hannéver

sches Zungenragout, Schweinebraten, und Bachforellenfilets,

verschiedene Gemuse und Beilagen.

Inklusive  Dessert:  GrieBpudding mit  Zwetschgen-Griitze
p. P. 22,50

Sonntag, 15.03.2020 ab 12 Uhr

Osterreichische Spezialiéten

Ein abwechslungsreiches Biffet mit Tofelspitz, Wiener Schnit-
zel, Erdapfelsalat, Biersuppe, Schweinsbraten, Krautfleckerl,
Breftliausn, Germknadel, Kaiserschmarrn, Zwetschgenknodel

und Apfelstrudel p. P 19,90

Unser grofer Osferbrunch — ein herrliches Frihlingsbuffet auf

Gber 100 gm mit vielen Leckerbissen und jede Menge ver-
steckten Uberraschungen fir die Kleinen und Grof3en

p. Erw. 29,50

Kinder bis 12 Jahre 14,50

Sonntag, 03.05.2020 ab 12 Uhr

Spargelbiffet Nr. 1

Geniefen Sie das Kaisergemiise — als Suppe, Salat, gekocht
oder im Wok gebraten mit Schinken, Schnitzel und Fisch. Ab
14:30 Uhr wird ein Dessert mit angeboten. p. P. 29,50

Pfingstmontag, 01.06.2020 ab 12 Uhr

Spargelbiffet Nr. 2

Geniefden Sie das Kaisergemise — als Suppe, Salat, gekocht
oder im Wok gebraten mit Schinken, Schnitzel und Fisch. Ab
14:30 Uhr wird ein Dessert mit angeboten.

0. P. 29,50

Bitte reservieren Sie rechizeitig unter Tel. 05139-3347

oder Email: info@springhorstsee.de
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Schone Momente
in unserem Restaurant erleben

Unser Restaurant liegt direkt am Springhorstsee. Durch die
groPen Panoramafenster genieflen Sie bei leckerem Essen
einen zauberhaften Blick auf den See und den dahinter

liegenden Wald.

lassen Sie sich in ungezwungener Aimosphdre von unserem
aufmerksamen und freundlichen Service verwdhnen. Unsere
ausgezeichnete Kiiche kocht fur Sie regionale und saisonale
Spezialitaten mit vielen frischen Produkten vom BIO-Hof.

Auf unserer akiuellen Speisekarte ist bestimmt auch etwas
for Sie dabei. Unsere Offnungszeiten kdnnen Sie unter
www.Springhorstsee.de nachlesen. Ob noch ein Tisch frei ist,
erfahren Sie am besten mit einem Anruf unter 05139 3347.

Oktoberfestteller:

Mini Haxe, Nomberger Wirstchen,

Weifdwurst mit Kraut und Klof3 15,90
Frisch gezapftes Okfoberfestbier naturtrib 0,3 | 3,00

Sonntag, 06.10.2019 ab 12 Uhr

Wildbiffet - Heimisches Wildfleisch aus unseren Waldemn
rund um den Springhorstsee: Hirsch, Wildschwein, Wildente;
aus der Steiermark: Gams als Ragout und aus Schweden:
Elchkeule mit Steckribengemise, gestovter Wirsing und
Apfelrotkohl, verschiedene frische Beilagen p. P. 19,90

November

Sonntag, 03.11.2019 ab 12 Uhr
GroPmutters Biffet
Konigsbergerklopse, Rinderrouladen, Tafelspitz, Hanndver-
sches Zungenragout, Schweinebraten, und Bachforellenfilets,
verschiedene Gemise und Beilagen.
Inklusive Dessert: GriePpudding mit Zwetschgen-Gritze

0. P. 22,50

Freitag, 22.11.2019 ab 18 Uhr
Rippchen Essen bei Kerzenschein:
Rippchen aus dem Réucherofen mit Krautsalat und Zwiebel-

brot/Pommes BRbRLl3 50

Unsere ofenfrischen Génsebraten im Ganzen oder als Teller
gericht mit Apfelrotkohl, Orangen-Backobstsauce, Rosenkohl,
KartoffelkléBe und gefilliem Apfel mit Marzipan

AufBer Haus Verkauf:
ab November pro Gans fir 4 Personen inklusive Beilagen
for 4 P. 90,00
Fir die Weihnachtstage zusditzlich:
Hanndversches Zungenragout mit Saucischen und Champignons
pro Porfion ohne Beilagen 13,00
Rehragout mit Pfifferlingen und Preiselbeeren
pro Porfion ohne Beilagen 17,00

Bitte reservieren Sie rechizeitig zu VWeihnachten.

25.12. und 26.12.2019

An beiden Feiertagen bieten wir lhnen von 12 Uhr bis 15 Uhr

ein groPes auBergewshnliches Spezialitatenbiffet mit allem

was das Herz begehrt an. p. P. 39,50
Kinder bis 12 Jahren 15,50

31.12.2019

Silvester-Ball-Party ab 20 Uhr Einlass
Calabiffet auf tber 100 gm, Dj Grimmi sorgt fir beste Unter-
haltung, Feuerwerk um Mitternacht.
Eintrittskarten sind ab sofort erhalilich

0. P. 110,00

Wir eréffnen die Saison 2020 am Freitag, den 24.01.2020
ab 15 Uhr in unser Jubiléumsjahr zum 50jéhrigen Bestehen
des Erholungsgebietes am Springhorstsee.

Sonntag, 26.01.20 ab 15 Uhr
Es gibt wieder frische, hausgemachte Torten und Kaffeespe-
zialitéten

Auch die Kriminal-Dinner-Saison startet wieder:

Sie kénnen lhren spannenden Abend mit dem Kriminal-Dinner
bei uns geniefien.

Karten buchen Sie unter: DasKriminal-Dinner.de oder unter:

Tel. 0180-55 50 05 52.
Das Meni ist in den Eintrittskarten bereits enthalten.

31.01.2020 Kriminal-Dinner: ,Das Todliche Vermdchmnis”
Meni:  Grufd vom Haus
Pilzrahmsippchen
Maispoulardenbrust an zweierlei Mohrchen,
Pesto-Schaum, Schupfnudeln
Cefillter Bratapfel an Vanillesauce

Restaurant - Hotel



